o
W L)
CORTE

LEONARDI

'**‘Mercoledl Nouembre 2021

ore20l0 0 T A

(4

12 Finalisti si sfideranno
in tre diverse prove con

MISTERY BOX

La Giuria di Qualita, a fine serata,
premiera i Vincitori

Prenotazione richiesta per la cena:
balsamicandocontest@gmail.com
Tel. 335 172 2004
www.acetaialeonardi.it
info@acetaialeonardi.it
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La serata sara allietata dalla musica di D] CHARLIE

2’ Finale del Trofeo

Durante la serata sara servita la cena a cura degli Chef
del’Equipe Ufficiale Cuochi Emilia Romagna

Menu
> Lombetto di Maiale Marinato
con misticanza all’olio, frutti rossi
e Perle di Aceto Balsamico Leonardi, chips di topinambur.
Uovo 63°, verdure autunnali , tartufo e pane ripassato

DPimi: Cannelloni “Delizia del Sottobosco”

( funghi, spinacini, vellutata di cime di rapa,
crema di squacquerone e Balsamico 15 Anni Leonardi)

econds: Vitello alle Erbe di Montagna,
patate fondenti, zucca, spuma di formaggio di Fossa e
demiglace al Balsamico al Ginepro 20 anni Leonardi.

Oiesgert: ”Sorrento” Mousse al Limone e Cocco
in glassa di Cioccolato al Latte, Sponge agli Agrumi
%

Lambrusco, Pignoletto Cantina Zanasi
“Bucamante” Malbo Gentile 2016 Cantina del Frignano
Cena € 30,00

Il ricavato andra allEquipe ufficiale Cuochi Emilia Romagna
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